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Sleutels tot champagne



Kwaliteit in Champagne

òCookie cutteró

Topchampagne (ûûûûû)

Vandaag te 

proeven



Rijping sur lie
Of: het belang van droesem



Etienne Calsac òLõEchapp®eBelleó
Å95% chardonnay , 5% pinot noir

Å3 jaar flesrijping



Duurzame wijnbouw
De Champenois leren uit hun fouten ðde natuur keert terug in de wijngaarden



Forget -Chemin òCarte Blancheó
ÅSamenstelling: 1/3 chardonnay , 1/3 pinot noir , 1/3 pinot meunier

Å7 oogsten van 11 cruõs

ÅDosage 11g/l MCR



Hoe je zelfstandig wijnbouwer wordt
Ontsnappen aan de macht van de coöperatieven en de handelshuizen



Lacourte -Godbillon òBrutó
ÅSamenstelling: 85% pinot noir , 15% chardonnay

ÅDosage 9g/l

ÅRijping minstens 30 maanden



De assemblage en de rol van reservewijnen
Reservewijnen winnen aan belang ðde kunst van de assemblage dus ook



Maurice Grumier òRos® Brutó
ÅSamenstelling1/3 chardonnay , 1/3 pinot noir , 1/3 pinot meunier

Å10% rode coteaux champenois

ÅDosage 8g/l

ÅRijping minstens 24 maanden



De invloed van het jaar
Vloek en zegen van een noordelijk klimaat



Vazart -Coquart òSpecial Clubó 2008
ÅGrand Cru - 100% chardonnay uit de Grand Cru Chouilly

Å6 tot 7 jaar rijping; tweede gisting op fles gebeurt onder natuurkurk


