Masterclass
Champagne

Peter Doomen
Ambassadeur du Champagne BE/13







Kwaliteit in Champagne
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Rijping sur lie
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A 95% chardonnay , 5% pinot noir

A 3 jaar flesrijping

Suggestie feestmeny

Aperitiefhapje
Gegrilde rode my]
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Duurzame wijnbouw




Forget-Chemin o Car t e BI

A Samenstelling: 1/3 chardonnay , 1/3 pinot noir, 1/3 pinot meunier
A7 oogsten van 11 cruos

A Dosage 119/l MCR




Hoe je zelfstandig wijnbouwer wordt

Ontsnappen aan de macht van de codperatieven en de handelshuizen




Lacourte-Godbi | | on

A Samenstelling: 85% pinot noir, 15% chardonnay
A Dosage 99/l

A Rijping minstens 30 maanden
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De assemblage en de rol van reservewijnen

Reservewijnen winnen aan belang & de kunst van de assemblage dus ook




Mauri ce Grumi er

A Samenstellingl/3 chardonnay, 1/3 pinot noir, 1/3 pinot meunier

A 10% rode coteaux champenois
A Dosage 8¢/l

A Rijping minstens 24 maanden

Suggestie feestmeny

HOOfdgerecht:
Tourte de viande
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De invloed van het jaar
Vloek en zegen van een noordelijk klimaat €O
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Vazart-Coquart oSpeci

A Grand Cru - 100% chardonnay uit de Grand Cru Chouilly

A 6 tot 7 jaar rijping; tweede gisting op fles gebeurt onder natuurkurk

% Suggestie feestmeny

Voorg erecht:

mde buideltjes met
garnaag] en varkensvleeg
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